STARTER

Pstrag / gruszka / rzepakiszona / Snieg z rukwi wodne;
Trout / pear / pickled turnip / watercress snow

STARTERII

Tatar wolowy / wegorz / emulsja z pora / ogoreki czosnek kiszony / chrzan
Beef tartare / eel / leeck emulsion / pickled cucumber and garlic / horseradish

ZUPA / SOUP

Consommé wolowe / domowy makaron / krokiet wolowy / demi-glace
Beef consommé / homemade pasta / beef croquette / demi-glace

DANIE GEOWNE 1 / MAIN COURSE |

Ryba sezonowa / sos velouté paprykowy / purée z brokula / cukinia /
kiszony szpinak / karmel pomidorowy
Seasonal fish / paprika velouté sauce / broccoli purée / zucchini /
pickled spinach /tomato caramel

DANIE GEOWNE Il / MAIN COURSEI

Jagniccina / cebula faszerowana ragu / boczniak mikolajkowy
purée z cebuli / jarmuz / jus
Lamb / stuffed ortion withragu / St. Nicholas oyster mushrooms /
onion purée / kale /jus

620 PLN /

PRE-DESER / PRE-DESSERT

- PER PERSON
d  DESER / DESSERT Y
) Truskawka / $mietanka / budyn z szampanem
A « Strawberry / cream / champagne pudding - - |
"’ T B o B . + alkohol pairing DR

Dla Panstwa wygody kolacja odbedzie sic w dwoch odslonach: o 17:00 1 20:30




