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WIERZBOWA 15

RESTAURANT

ZAPRASZAMY PANSTWA W WYJATKOWA PODROZ SMAKOW,
STWORZONA Z MYSLA O BLISKOSCI I ZMYSLOWEJ PRZYJEMNOSCI.

MENU POBUDZA WSZYSTKIE ZMYSLY, LACZAC SKLADNIKI OD
WIEKOW UZNAWANE
ZA AFRODYZJAKI - OD MULI I SZAFRANU, PO MIOD,
TRUFLE I CZEKOLADE.

POZWOLCIE SIE POPROWADZIC TEJ KULINARNEJ OPOWIESCI
PELNEJ ROMANTYZMU I SUBTELNYCH EMOCIJI.

AMUSE-BOUCHE

MALY GEST NA POCZATEK WIECZORU - SUBTELNE POWITANIE
SZEFA KUCHNI YASSINA BUGAJNEGO.

STARTER

TATAR WOLOWY / TERRINA ZIEMNIACZANA / MAJONEZ
LUBCZYKOWY / MULE CHIMICHURRI / LODY MUSZTARDOWE /
KRUSZONKA ZE SZPIKU CIELECEGO

ZUPA
VELOUTE Z PAPRYKI I SZAFRANU / KALMAR / CHORIZO / IMBIR
/ SHISO

DANIE GLOWNE
SEZONOWA RYBA / PUREE Z CUKINII I BAZYLII / ZIELONE
SZPARAGI / BROCCOLINI / SOS CHORON

PRE-DESER
SEMIFREDDO MIODOWE / TRUFLA / WINOGRONA

DESER
CZEKOLADA / MALINA / ORZECH WLOSKI / PIEPRZ SYCZUANSKI

MOZLIWOSC DOKUPIENIA ALCOHOL PAIRING: +170 ZL / OS.
MENU NIE PODLEGA MODYFIKACIJI

LISTA ALERGENOW DOSTEPNA NA ZYCZENIE.
CENY ZAWIERAJA VAT I NIE OBEJMUJA OBSLUGI. OPLATA SERWISOWA W WYSOKOSCI 10% BEDZIE DOLICZANA DO
RACHUNKU.




