KOLACJA ZE SMAKAMI MICHELIN

PROBA CHARAKTEROW
MENU

Amuse Pty$ / foie gras / czarna porzeczka Szef kuchni
Bouche Sledz / gryka / wedzona $mietana Daniel Burandt
. . . Szef kuchni
Przystawka|  Szparagi / pomaranicza / kwiat czarnego bzu Mikotaj Szmyt
. Szef kuchni
Przystawka Il Ozér wotowy / chrzan / karczochy Mateusz Suliga
Zupa Biaty Bulion Kaszubski / mascarpone / chili / Szef kuchni

owoce morza / szczypiorek Daniel Burandt

Szef kuchni
Yassin Bugajny

Skrei / pietruszka / wanilia / winogrona /

Danie Gtowne | boczek / mule

Szef Cukierni

Intermezzo Truskawka / rabarbar / koper wtoski Mateusz Koch

Szef kuchni
Krzysztof
Gradzewicz

Jelen / kawior / stonina / ziemniak / szparagi /

Danie Gtéwne |l jus / jatowiec / borowik

. i Szef Cukierni
Deser Jabtko / midd / ligé laurowy Mateusz Koch
Petit Four Pty$ / makaronik / pate de fruits Szef Cukierni

Mateusz Koch

Cena: 380 PLN / osoba
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