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PRZYSTAWKI / APPETIZERS

Tatar wotowy / emulsja z anchois / kiszony ogérek / czarny czosnek /
czosnek niedzwiedzi

Beef tartare / emulsion with anchovy / fermented cucumber / black garlic /
wild garlic

90g/40¢g

Pstrag 45°C / dynia / rokitnik / ikra z pstraga / podptomyk / pesto ziotowe *
Trout 45°C / pumpkin / sea buckthorn / trout roe / podptomyk / herb pesto *
50g/60g

Zotadki gesie confit / batat / limonka / $liwka / jus / Sliwowica / mieta
Goose gizzards confit / sweet potato / lime / plum / jus / sliwowica / mint
80g/100g

Pieczony kalafior / rodzynki / curry / szparagi / polenta / ziota *
Roasted cauliflower / raisin / curry / asparagus / polenta / herbs *
180g

ZUPY / SOUPS

Ogorkowa / szponder wotowy / ziemniak / creme fraiche
Fermentented Cucumber soup / beef short ribs / potato / créeme fraiche
- 250ml

Krem / topinambur / kokos / seler / gruszka / stonecznik *
Cream / Jerusalem artichoke / coconut / celery / pear / sunflower seeds *
250ml

*danie wegetarianskie vegetarian dish | Lista alergenow dostepna na zyczenie. List of allergens available on request. |

Ceny zawieraja VAT i nie obejmuja obstugi. Optata serwisowa w wysokosci 10% bedzie doliczana do rachunku. |

Prices include VAT. Service charge is not included, a 10% service chargé will be added to the bill.
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DANIA GLOWNE / MAIN COURSE

Poledwica wotowa / ziemniak / palone masto / warzywa sezonowe / burak /
porzeczka / jus / czerwone wino

Beef tenderloin / patato / brown butter / seasonal vegetables / beetroot /
blackcurrant / jus / red wine

200g/265g

Ryba dnia / pietruszka / wanilia / mule / chimichurri / winogrona / jus / boczek
Fish of the day / parsley / vanilla / mussels / chimichurri / grape / jus / bacon
170g/140¢g

Sezonowany schab wieprzowy / kapusta / boczniak mikotajowy / jabtko / jus /
gorczyca

Seasoned pork loin / cabbage / king oyster mushroom / apple / jus /

mustard seeds

180g/175¢g

Pierogi / twardg wedzony / kwasna Smietana / cebula / lubczyk *
Dumplings / smoked cottage cheese / sour cream / onion / lovage *
330g

Risotto sezonowe *
Seasonal risotto *
300¢g

DESERY / DESSERTS

Szarlotka / wanilia / kwasna Smietana / migdat *
Apple pie / vanilla / sour cream / almond *
70g/50g

Czekolada / agrest / rozmaryn *
Chocolate / gooseberry / rosemary *
110g/30g

Sernik / truskawka / rabarbar / kwiat bzu *
Cheesecake / strawberry / rhubarb / elderflower *
100g/40¢g

*danie wegetarianskie vegetarian dish | Lista alergenoéw dostepna na zyczenie. List of allergens available on request. |
Ceny zawieraja VAT i nie obejmuja obstugi. Optata serwisowa w wysokosci 10% bedzie doliczana do rachunku. |

Prices include VAT. Service charge is not included, a 10% service chargé will be added to the bill.

179 PLN

145 PLN

129 PLN
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Podziel sie opinia: Share your opinion:




	M E N U
	PRZYSTAWKI / APPETIZERS
	Tatar wołowy / emulsja z anchois / kiszony ogórek / czarny czosnek /  czosnek niedźwiedzi Beef tartare / emulsion with anchovy / fermented cucumber / black garlic /  wild garlic 90g/40g
	Pstrąg 45°C / dynia / rokitnik / ikra z pstrąga / podpłomyk / pesto ziołowe * Trout 45°C / pumpkin / sea buckthorn / trout roe / podpłomyk / herb pesto * 50g/60g
	Żołądki gęsie confit / batat / limonka / śliwka / jus / śliwowica / mięta Goose gizzards confit / sweet potato / lime / plum / jus / śliwowica / mint 80g/100g
	Pieczony kalafior / rodzynki /  curry / szparagi / polenta / zioła * Roasted cauliflower / raisin / curry / asparagus / polenta / herbs * 180g
	75 PLN
	69 PLN
	65 PLN
	59 PLN

	ZUPY / SOUPS
	Ogórkowa / szponder wołowy / ziemniak / crème fraîche  Fermentented Cucumber soup / beef short ribs / potato / crème fraîche 250ml
	Krem / topinambur / kokos / seler / gruszka / słonecznik * Cream / Jerusalem artichoke / coconut / celery / pear / sunflower seeds * 250ml
	39 PLN
	39 PLN

	DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSE
	Polędwica wołowa / ziemniak / palone masło / warzywa sezonowe / burak /  porzeczka / jus / czerwone wino Beef tenderloin / patato / brown butter / seasonal vegetables / beetroot /  blackcurrant / jus / red wine  200g/265g
	Ryba dnia / pietruszka / wanilia / mule / chimichurri / winogrona / jus  / boczek Fish of the day / parsley / vanilla / mussels / chimichurri / grape / jus / bacon 170g/140g
	Sezonowany schab wieprzowy / kapusta / boczniak mikołajowy / jabłko / jus /  gorczyca Seasoned pork loin / cabbage / king oyster mushroom / apple / jus /  mustard seeds 180g/175g
	Pierogi / twaróg wędzony / kwaśna śmietana / cebula / lubczyk * Dumplings / smoked cottage cheese / sour cream / onion / lovage * 330g
	Risotto sezonowe * Seasonal risotto * 300g
	179 PLN
	145 PLN
	129 PLN
	75 PLN
	65 PLN

	DESERY / DESSERTS
	Szarlotka / wanilia / kwaśna śmietana / migdał * Apple pie / vanilla / sour cream / almond * 70g/50g
	Czekolada / agrest / rozmaryn * Chocolate / gooseberry / rosemary * 110g/30g
	Sernik / truskawka / rabarbar / kwiat bzu * Cheesecake / strawberry / rhubarb / elderflower  * 100g/40g
	37  PLN
	37  PLN
	37  PLN
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